Abbotts & Delaunay Pays d'Oc
Chardonnay

Wie beter dan de familie Delaunay kan een
mooie Chardonnay maken in Zuid-Frankrijke
Laurent Delaunay, telg uit een
Bourgogne-wijnfamilie, kocht in 2005 de kleine
'boutique winery' van de gefalenteerde
Australische Nerida Abbott en bouwde sindsdien
het gamma uit. Inmiddels maakt zijn dochter
Jeanne de wijnen. De houtgerijpte Chardonnay is
de 'signatuurwijn' van de familie. Jeanne
selecteert de druiven in hoger gelegen percelen in
onder meer de Cevennen en Limoux. Een derde
deel van de opbrengst vergist ze in nieuwe
eikenhouten vaten. Vervolgens assembleert Jeanne
de in eiken vergiste wijn met de in roestvrijstaal
vergiste wiin. De uiteindelijke assemblage laat ze
fot slot nog zo'n negen maanden 'sur lie' rijpen
met periodieke batonndge. Het resultaat is een
knap gemaakte Chardonnay met heerlijke

eikenhouttonen en een volle, zachte smaak.
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Proefnotitie

Een verfijnde, droge witte wijn
met aroma's van gekonfijte
cifroen, meloen, rijpe appel en
een subtiele hint van toast. De
smaak is toegankelijk, vol en
soepel, met levendige tonen van
riip geel fruit en verfrissende
zuren. De mild sappige, licht
boterige afdronk zorgt voor een
elegant en gebalanceerd
mondgevoel.

Drinken bij

Deze elegante en verfijnde
Chardonnay is perfect te
serveren als aperifief of als
begeleider van lichte
(vis)gerechten. Door zijn frisse en
harmonieuze karakter
combineert deze wijn uitstekend
met een salode van garnaaltjes
en avocado, gepocheerde forel
of gerookte kipfilet met een frisse
limoensalsa. De perfecte keuze
voor liethebbers van een frisse
en soepele Chardonnay.

Houdbaarheid

Nu mooi; houdbaar tot 3 & 4
jaar na oogstdatum.

Druivenrassen
100% Chardonnay
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