Domaine Huguenot Marsannay Héritage
Rouge

Een mooi voorbeeld van de gedegen werkwijze Proefnotitie

van Philippe Huguenot is deze rode marsannay. Helderrode wiin met een zuiver

Na de handmatige oogst worden de beste en verfijnd aroma van rijpe

druiven met de hand geselecteerd en naar de ker_se”’ icht e'kenhc_)m en milde
e 4 D | . kruiden. De smaak is zacht,

gistkuipen vervoerd. Dit gebeurt niet met pompen, rond en elegant, met een
maar via zwaartekracht. Hiermee voorkomt geurige en mooi gerijpfe

Huguenot voortijdige beschadiging en oxidatie afdronk.

van de druiven. Na de alcoholische gisting in

Drinken bij

fanks volgt de tweede, zogeheten melkzuurgisting
Heerlijk bij verfiinde gerechten

in kleine eikenhouten vaten. In deze vaten rijpt de
met paddenstoelen, roomsauzen

wijn vervolgens ongeveer achttien maanden. en gevogelte.
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M AR SANNAY Houdbaarheid

Op dronk vanaf twee & drie
jaar na de oogst, gemakkelijk
fof zes & zeven jaar te bewaren.

Druivenrassen
100% Pinot Noir

Onderscheidingen

2017 Winelife | Evelijn van Heuven - winter 2020:

Bijzonder aanbevolen **** | Stoere Pinot

2017 Perswijn - september/okiober 2019:

Bourgogne

15.5/20 puvr.ﬂen | Goed fof zeer goed | Echt Frankeiik
pinot, puur, fiine zuren Bourgogne e
2016 Tim Atkin MW - Special Report Burgundy
2018: 89/100 punten
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