
Patrick Piuze Chablis Les Bas de
Chapelot

Bourgogne - Frankrijk

Patrick Piuze mag dan een relatieve nieuwkomer
zijn in Chablis (hij startte zijn domein in 2008),
deze Canadees-Franse wijnmaker is al niet meer
weg te denken uit de elite der
Chablis-producenten. Bijzonder is dat Piuze geen
eigen wijngaarden bezit, maar zijn druiven koopt
bij diverse producenten in de streek. Uitsluitend
druiven van oude stokken uit de mooiste
Chablis-wijngaarden komen in aanmerking voor
zijn wijnen. De wijngaard ligt in het verlengde
van de 1er Cru Montée de Tonnere en Piuze is
de directe buur van het perceel van
Raveneau. Voor ons is dit een van de mooiste
"insider-tips" uit Chablis. Veel liefhebbers kopen
automatisch een Premier Cru vanwege het etiket,
terwijl Les Bas de Chapelots qua kwaliteit vaak
nauwelijks onderdoet voor een Montée de
Tonnerre. Het verschil zit vooral in de classificatie,
niet in het terroir.

Proefnotitie
Helder goudgeel. De geur opent
met citrus, witte perzik, appel en
witte bloemen, gevolgd door
vuursteen en een subtiele toets
hazelnoot. De smaak is rijk en
verfijnd, met rijp fruit, levendige
zuren en een prachtige
kalkachtige mineraliteit. De lichte
houtopvoeding geeft extra
diepgang en een romige textuur.
De lange, zilte afdronk verraadt
de uitzonderlijke kwaliteit van dit
bijzondere terroir.

Drinken bij
perfect bij luxe vis, schaaldieren
en romige sauzen. Tarbot,
coquille, kreeft. Of denk aan
kwartel en parelhoen met
morilles. 

Houdbaarheid
Op dronk na 1 jaar of geef hem
wat lucht. Kan zeker 5 à 10
jaar oud worden.

Druivenrassen
Chardonnay
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