
Patrick Piuze Chablis Terroir de Fleys

Bourgogne - Frankrijk

Piuze mag dan een relatieve nieuwkomer zijn in
Chablis, deze Canadees-Franse wijnmaker is al
niet meer weg te denken uit de elite der
Chablis-producenten. Zijn Terroir-serie is een
bijzonder project: waar de meeste producenten
ervoor kiezen hun diverse wijngaarden te
blenden, is terroir-freak Piuze er juist op gericht de
diversiteit in terroir binnen de appellatie te laten
zien. De wijn wordt gemaakt van een
afzonderlijke wijngaard bij Fleys, ten noordoosten
van het dorp Chablis en vlak bij Premier Cru
Mont de Milieu. De kalkrijke bodem geeft deze
herkomst veel minerale spanning. Piuze oogst zijn
druiven met de hand wat bijzonder is in
Chablis Fleys krijgt bovendien een opvoeding op
neutraal, gebruikt hout, bedoeld om textuur en
diepte te geven zonder het terroir met houtsmaak
te overheersen. Een erg serieuze Chablis met
bewaarpotentieel.

Proefnotitie
Aroma's van citrus, rijpe appel
en wit fruit, aangevuld met
florale tonen, lichte kruidigheid
en een fijne kalkachtige
mineraliteit. De wijn
geconcentreerd en verfijnd, met
levendige zuren, een licht
romige textuur en een mooie
zilte afdronk.

Drinken bij
Prachtig bij schaal- en
schelpdieren en wat rijkere
visgerechten. Denk aan coquilles
met beurre blanc, tarbot met een
lichte botersaus, kreeft met
kruidenboter of risotto met
groene asperges en Parmezaan.
Ook bij oesters blijft hij dankzij
zijn zilte frisheid uitstekend
overeind.

Houdbaarheid
Op dronk na 1 jaar of geef hem
wat lucht. Kan zeker 5 à 10
jaar oud worden.

Druivenrassen
Chardonnay
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