Miles Mossop Wines Sam

Deze wijn wordt gemaakt van twee wijngaarden
in de Bottelary vallei in Stellenbosch. 90%
Cabernet Sauvignon en 10% Merlot. De stokken
zijn minimaal 25 jaar oud en staan op een arme
grond. De druiven worden laat geoogst voor
maximale rijping. Na de oogst gaan de druiven
een nacht in een koelruimte van 4 graden voor
optimale smaakbehoud. De fermentatie vindt
plaats in kleine open houten vaten met natuurlijke
gisting. Na een gistingsproces van 14 dagen
wordt de wijn geperst en gaat de wijn in Franse
eikenhouten vaten voor 22 maanden. Ongeveer
45% ziin nieuwe vaten. Na deze intense
houtrijping wordt de wijn ongefilterd gebotteld.
Miles maakt maximaal 1200 flessen van zijn
Sam op jaarbasis. Gemoemd naar zijn viouw
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