Charles Heidsieck Champagne Brut
Réserve in geschenkdoos

Het legendarische huis Charles Heidsieck behoort
zonder meer tot de Grote Namen der
Champagne, maar de superieure kwaliteit van de
wijn is lange tijd onopgemerkt gebleven bij het
grofe publiek. En dat ferwijl deze Brut Reserve 'the
best value Champagne on the market' is volgens
Champagne-expert Tom Stevenson. De
uitmuntende kwaliteit is met name te danken aan
het feit dat Heidsieck werkt met een aandeel van
maar liefst 40% reservewijnen. Deze komen van
de mooiste percelen en uit de beste jaren, en
rijpen zo'n 5 & 15 jaar op vat. Dit geeft de
Champagne een opvallende diepte, rijkdom en
complexiteit. Dit is dan ook een werkelijk
sublieme Champagne, die weliswaar de
eenvoudige naam Brut Réserve draagt, maar
smaakt als een complexe (multijvintage. Niet voor
niefs sleept deze schitterende wijn keer op keer
weer een regen aan onderscheidingen in de

wacht.

Onderscheidingen
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Proefnotitie

Deze krachtige Champagne
biedt een verfijnde geur van
oranjebloesem, gedroogde
perzik en brioche. De smaak is
genereus, vol en verfrissend met
een delicafe mousse en milde
fextuur. De afdronk is elegant en
aanhoudend.

Drinken bij

Hoewel nonwintage
Champagne meestal jong wordt
gedronken, kan de Brut Réserve
nog enkele jaren verder rijpen.
Afhankelijk van uw voorkeur
voor een frisse of meer gerijpte
stijl, kunt u deze Champagne
direct drinken of tot 5-6 jaar
bewaren. Het efiket vermeldt
zowel de mise en crayéres
(rijping) als de date de
dégorgement (verwijdering van
gisten), wat helpt bij het bepalen
van de beste drinkperiode.

Houdbaarheid

Nu drinken en desgewenst te
bewaren fot fen minste zes jaar
na datum dégorgement.

Druivenrassen

Pinot Noir, Meunier,

Chardonnay




